Borgo Scopeto

CHIANTI CLASSICO DOCG GRAN SELEZIONE

Der Chianti Classico Gran Selezione ist der Ertrag einer sorgféltigen Lese der Sangiovese-
Trauben von Borgo Scopeto. Er stammt von den renommiertesten Weinbergen des Weinguts
und wird nur aus den besten Jahrgéngen erzeugt. Die Konsistenz und Gefalligkeit des Weins
und seine Eleganz bezeugen auf héchstem Niveau die herausragende Bodenqualitét seiner
Herkunft.

Die Weinberge liegen in einer Hoéhe zwischen 360 und 450 m (ber dem Meeresspiegel. lhre
idealen Lagen und die optimale Bodenzusammensetzung pragen die besonderen
Eigenschaften dieses Weins.

Das Etikett, mit dem alle Weine von Borgo Scopeto ausgezeichnet werden, zeigt den
historischen Wohnbereich des Guts, das lange Zeit zu den Besitztimern des illustren Sieneser
Geschlechts der Sozzini gehorte. Das Herrenhaus und die Bauernhéauser des Borgo umgeben
den schénen Turm mit rechteckigem Grundriss, der noch das originale offene Mauerwerk zeigt.
Auf der Nordseite sind die urspriinglichen abgeflachten Bogenfenster sichtbar, am restlichen
Turm wurden hingegen im Lauf der Jahrhunderte verschiedene Verdnderungen vorgenommen.
Zuletzt wurde Borgo Scopeto nach einer sorgféltigen, erhaltenden Restaurierung in ein Relais
umgewandelt und gehort heute zu den exklusivsten Adressen fur einen Aufenthalt im Chianti
Classico. Seinen Géasten bietet Borgo Scopeto ein in jeder Hinsicht einzigartiges Erlebnis
(www.borgoscopetorelais.it).

ERNTE: manuell.

ALKOHOLISCHE GARUNG: zehn Tage Garung bei 28 °C, danach Délestage und mehrfaches
Umwalzen. Aufgrund der besonders hochwertigen Qualitat der Schalen wird der Kontakt mit
diesen um weitere zehn Tage verlangert.

MALOLAKTISCHE GARUNG: spontan.

HOLZAUSBAU: Ein Teil des Ausbaus erfolgt in Holz.

ALKOHOLGEHALT: 13,50 % Vol.

SAURE: 5,10 %o.

ALTERUNGSFAHIGKEIT: 20 Jahre.

ERSTES ERZEUGUNGSJAHR: 2015.

FARBE: volles Rubinrot.

AROMA: reichhaltig und intensiv. Zahlreiche und gut miteinander verbundene Ankléange, die
von kleinen schwarzen Waldfriichten bis zu Edelhdlzern wie Vanille, Kakao und Lakritze
reichen, entfalten eine verfihrerische Vielschichtigkeit.

GESCHMACK: trocken, gut strukturiert, streng und elegant; mit einer S&ure, die ein
hervorragendes Gleichgewicht zu der deutlich vorhandenen, aber sehr feinen Tanninstruktur
bildet. Langer Abgang.

BEGLEITUNG: Der Wein eignet sich besonders als Begleitung zu allen Fleischsorten und Kéase
mit mittlerer Reifung.

SERVIERTEMPERATUR: 16 — 18 °C.
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